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Kleine starters
        
Rustieke baquette          4
Kruidenboter

Bruschetta           6
Tomaat | knoflook | olijfolie | bosui

Plukbol met gruyère         8
Gedroogde tomaat | knoflook | olijfolie

Charcuterie plankje         13.5
Serranoham | bresaola | fuet knoflook | toast

Soepen

Grove mosterd          8.5
Serranoham | bosui

Pikante pompoensoep         8.5
Geitenkaas | pompoenpitten | groene kruidenolie

Franse uiensoep          7.5
Kaascrouton | bieslook

Ciabatta met kruidenboter         3

Heeft u een allergie? Meld het ons!
Gerechten met een     - tekentje kunnen glutenvrij bereid worden.
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Voorgerechten
        
Brood met smeersels         8.5
Kruidenboter | aioli | hummus

Huisgemaakte carpaccio         11
Truffelmayonaise | parmezaan | pompoenpitten | rucola | gedroogde tomaat

Chicken tenders          8
Ranch dip | bosui | limoen
Liever de chicken tenders in een pittige variant? Dat is mogelijk!

Gerookte zalm          12.5
Biet | zoetzure groenten | wasabimayonaise

Camembert uit de oven         10
Rustieke baquette | bieslook

Burrata           11.5
Tomaat | rucola | balsamico | toast
Serranoham er bij gewild? +2

Voor de kinderen is er een aparte menukaart.
U kunt de bediening naar deze kaart vragen.
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Salades         Klein Groot

Caesar salad          12.5 21
Little gem | gegrilde kipfilet | bacon | ansjovis dressing 
croutons | parmezaan | gekookt eitje      

Carpaccio          12 19
Little gem | rucola | truffelmayonaise | parmezaan | pompoenpitten | gedroogde tomaat

Biet en geitenkaas         12 19
Little gem | rucola | blauwe bessen | walnoot | honing

Biet en paddenstoel          (veganistisch mogelijk)   11 18
Little gem | rucola | blauwe bessen | walnoot | honing

Vlees noch vis

Ravioli champignon truffel         15.5
Roomsaus | doperwten | paddenstoelen | parmezaan

Avocadoburger      (veganistisch mogelijk)     17.5
Black bun | guacamole | kimchi mayonaise | kimchi | pickled red onions | ambachtelijke friet

Risotto met paddenstoelen        17.5
Parmezaan | bieslook | groene kruidenolie

Verrassingsmenu

Laat de keukenbrigade u verrassen met ons wekelijks wisselende verrassingsmenu. 
Bij het verassingsmenu kunnen ook bijpassende wijnen geserveerd worden. 

2 gangen voor- en hoofdgerecht       25
3 gangen voor- tussen- en hoofdgerecht      35
Bijpassende wijnen         7 per glas
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Hoofdgerechten | geserveerd met ambachtelijke friet      
   
Zalmfilet op de huid gebakken       21.5
Peterseliesaus | mosseltjes | bimi 

Bouillabaisse          23
Koolvis | mosseltjes | toast met rouille | groene kruidenolie 
Bouillabaisse is een heerlijk visgerecht uit Marseille. Bij ons in een modern jasje met 
een stukje gebakken koolvis en mosseltjes.

Rundersukade uit de jus        22
Aardappelmousseline | spinazie | Amsterdams uitje

Eendenborst          28
Risotto | paddenstoelen | pompoen | hazelnoot

Diamanthaas (Chef’s signature dish)      23.5
Taartje van pulled beef, spinazie, aardappelmousseline en groene kruim | runderjus

Patatje Indonesische rendang       19.5
Sweet potato fries | gado gado | gekookt eitje | kimchi mayonaise | cassave kroepoek

Saté van kippendijen in piri piri       19.5
Pindasaus | zoetzure groenten | cassave kroepoek

Black angus burger         19.5
Black bun | vleestomaat | zure bom | bacon | kaas | kerriemayonaise
Een gebakken eitje op de burger? Dat is mogelijk! +1

Bijgerechten         
Groene salade         3
Bietensalade met geitenkaas       5
Gado gado met gekookt eitje       4.5
Zoete aardappelfriet truffelmayonaise      5
Ambachtelijke friet mayonaise       3
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Desserts 
         
Cheesecake met ijs         9
Vraag de bediening naar welk ijs beschikbaar is

Cremma di café         8
Lange vingers | Villa Massa Amaretto | cacaopoeder

Parfait van bramen          8
Merengue | bosbes | bramencoulis | crumble

Chocolade droom (1 à 2 personen)       13.5
Chocolademousse | fruit | stukjes oreo fudge
pure chocolade bol | karamelsaus

Om het diner spectaculair af te sluiten hebben wij de chocolade droom. Dit is een bol van 
pure chocolade, gevuld met een mousse van melkchocolade en een blondie van 
witte chocolade. Het dessert wordt afgemaakt met warme karamelsaus.

Bol ijs met crumble en slagroom        4
Vraag de bediening naar welk ijs beschikbaar is

Friandises          6
Schaaltje met 4 zoetigheden

Bonbons van Leonidas        6
Schaaltje met 4 wisselende bonbons





CONNECT WITH US!
@huizekwast


