
DINERKAART



DINERKAART

Kleine starters
        
Oester Fine de Claire per stuk       3.5
Rode wijn azijn | sjalot | limoen

Rustieke baquette         4
Kruidenboter

Bruschetta          5
Tomaat | knoflook | olijfolie | bosui
     

Soepen

Grove mosterd          8
Serranoham | bosui

Pikante pompoensoep        8
Geitenkaas | pompoenpitten | groene kruidenolie

Franse uiensoep          7
Kaascrouton | bieslook

Ciabatta met kruidenboter         3

Heeft u een allergie? Meld het ons!
Gerechten met een     - tekentje kunnen glutenvrij bereid worden.
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Voorgerechten
        
Brood met smeersels         8.5
Kruidenboter | aioli | hummus

Huisgemaakte carpaccio        11
Truffelmayonaise | parmezaan | pompoenpitten | rucola | gedroogde tomaat

Chicken tenders          7.5
Ranch dip | bosui | limoen
Liever de chicken tenders in een pittige variant? Dat is mogelijk!

Coquilles 3 stuks          14.5
Bloemkoolcrème | hazelnoot | groene kruidenolie

Gerookte zalm          12.5
Biet | zoetzure groenten | wasabimayonaise | gepofte wilde rijst

Krokante polenta          9
Paddenstoelen | parmezaan | bospeen | bospeencrème
Tip van de chef: de krokante polenta. Polenta wordt gemaakt van gedroogde maïs die daarna 
fijngemalen is. De polenta is ook als hoofdgerecht te bestellen.

Camembert uit de oven         10
Rustieke baquette | bieslook

Burrata           11.5
Tomaat | rucola | balsamico | toast

Voor de kinderen is er een aparte menukaart.
U kunt de bediening naar deze kaart vragen.
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Salades         Klein Groot

Caesar salad          13 20
Little gem | gegrilde kipfilet | bacon | ansjovis dressing | croutons | parmezaan | gekookt eitje    
  
Carpaccio          12 18.5
Little gem | rucola | truffelmayonaise | parmezaan | pompoenpitten | gedroogde tomaat

Biet en geitenkaas         12 20
Little gem | rucola | blauwe bessen | walnoot | honing

Biet en paddenstoel  (veganistisch mogelijk)   11 18
Little gem | rucola | blauwe bessen | walnoot | honing

Tip! Peer in bladerdeeg en honing geserveerd bij de salades. +3

Vlees noch vis

Ravioli champignon truffel         15
Roomsaus | doperwten | paddenstoelen | parmezaan

Avocadoburger      (veganistisch mogelijk)     17
Black bun | guacamole | kimchi mayonaise | kimchi | pickled red onions | ambachtelijke friet

Krokante polenta          16
Paddenstoelen | parmezaan | bospeen | bospeencrème | bimi

Bijgerechten
Groene salade          3
Bietensalade met geitenkaas        5
Gado gado met gekookt eitje        4.5
Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise      5
Ambachtelijke friet met mayonaise       3
Aardappelmousseline met hazelnoot       3.5
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Hoofdgerechten | geserveerd met ambachtelijke friet      
   
Rogvleugel           20.5
Krieltjes | bimi | beurre noisette | kappertjes | citroen 

Zalmfilet op de huid gebakken       22
Zwarte tagliatelle | roomsaus | bimi | doperwten
Gebakken coquilles er bij gewild? Dat is mogelijk! +4 per stuk

Rundersukade uit de jus        20
Aardappelmousseline | spinazie | Amsterdams uitje

Eendenborst          25.5
Polenta | paddenstoelen | bospeen | sinaasappeljus

Ossenhaas (Chef’s signature dish)       28
Taartje van pulled beef, spinazie, aardappelmousseline en groene kruim | runderjus

Chateaubriand (1 à 2 personen)        70
Bloemkoolcrème | krieltjes | paddenstoelen | runderjus | beurre Café de Paris
De chateaubriand is het dikke uiteinde van de ossenhaas dat ook wel de kophaas genoemd wordt. 
Het is heerlijk mals vlees dat wij trancheren om te delen (of juist niet).

Patatje Indonesische rendang       19
Sweet potato fries | gado gado | gekookt eitje
kimchi mayonaise | cassave kroepoek

Saté van kippendijen in piri piri       19
Pindasaus | zoetzure groenten | cassave kroepoek

Black angus burger         18.5
Black bun | vleestomaat | zure bom | bacon | kaas | kerriemayonaise
Een gebakken eitje op de burger? Dat is mogelijk! +1
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Desserts 
         
Cheesecake met ijs         9
Vraag de bediening naar welk ijs beschikbaar is

Cremma di café         8
Lange vingers | disaronno | cacaopoeder

Lekker fruitig          7.5
Bramenijs | bosbessen | aardbeien | citroenroom | crumble

Chocolade droom (1 à 2 personen)       13.5
Chocolademousse | aardbeien | stukjes blondie
pure chocolade bol | karamelsaus

Om het diner spectaculair af te sluiten hebben wij de chocolade droom. Dit is een bol van pure 
chocolade, gevuld met een mousse van melkchocolade en een blondie van witte chocolade. 
Het dessert wordt afgemaakt met warme karamelsaus en verse aardbeien.

Bol ijs met crumble en slagroom        4
Vraag de bediening naar welk ijs beschikbaar is

Peer in bladerdeeg en honing       7
Kaneelijs | slagroom | crumble

Friandises          6
Schaaltje met 4 zoetigheden

Bonbons           6
Schaaltje met 4 wisselende bonbons
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